Пояснительная записка- 8 класс

Программа «Технология. Обслуживающий труд» разработана в соответствии с Примерной программой основного общего образования по направлению «Технология. Обслуживающий труд», составленной на основе федерального компонента государственного стандарта основного общего образования и в соответствии с авторской общеобразовательной программой под редакцией В. Д. Симоненко. Программа предоставляет широкие возможности для реализации различных подходов к построению учебного процесса с учетом индивидуальных способностей и потребностей учащихся, материальной базы общеобразовательного учреждения, местных социально-экономических условий и национальных традиций. . Она предназначена на формирование у школьников трудовой и технологической культуры, воспитание у них трудовых, гражданских и патриотических качеств личности, их профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, развитие у них гуманистически ориентированного мировоззрения 

 Учебный план предмета в 8 –ом классе предусматривает изучение 

 его в объеме 35 часов, который представлен в виде следующих                   разделов:

-Кулинария;

-Материаловедение
-Проектные работы

Каждый раздел программы включает в себя основные
-Рукоделие теоретические сведения, практические работы. Большое внимание уделяется на обеспечение безопасности труда учащихся при выполнении технологических операций. В программе предусмотрено также выполнение школьниками проектных работ. Соответствующие темы по учебному плану проектной деятельности вводятся в учебный процесс с начала учебного года. Творческая деятельность учащихся помогает им в усвоении учебного материала и организации досуга, способствует развитию инициативы. У учащихся формируется функциональная грамотность. Они приобретают опыт коллективной трудовой деятельности, учатся определять потребности в результатах труда, планировать свою деятельность и оценивать результаты своего труда.

При планировании уроков учтены даты проведения школьных каникул и праздничных дней, запланированные часы сокращаются в связи не достаточным количеством учебных дней. Из двух вариантов примерных программ составленных под редакцией Симонеко В. Д, этот развернутый тематический план ориентирован на использование разделов разных вариантов.

Изучение технологии направлено на достижение следующих целей:

- ^ Цели:

освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой дея​тельности по созданию личностно или общественно значимых изделии

овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и ис​пользования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, веде​ния домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов, безопасными приемами труда;

развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного вообра​жения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчи​вости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в само​стоятельной практической деятельности.

^ 

- Общеучебные умения, навыки и способы деятельности

Примерная программа предусматривает формирование у учащихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенции. При этом приори​тетными видами общеучебной деятельности для всех направлений образовательной области «Технология" на этапе основного общего образования являются:

определение адекватных способов решения учебной задачи на основе заданных алгоритмов. Комбинирование известных алгоритмов деятельности в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

творческое решение учебных и практических задач: умение мотивированно отказываться от образца, искать оригинальные решения; самостоятельное выполнение различных творческих работ; участие в проектной деятельности;

приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов. Отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

умение перефразировать мысль (объяснять «иными словами»). Выбор и использование выразительных средств языка и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

использование для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, Интернет-ресурсы и другие базы данных;

владение умениями совместной деятельности: согласование и координация деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание своего вклада в решение общих задач коллектива;

оценивание своей деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм,

                            Учебно-тематический план 8  класс

	№ урока
	Содержание учебного материала
	Кол-во уроков
	Сроки обучения

	
	
	Теория 
	Практика
	По плану
	По факту

	1
	Кулинария 12ч
Вводное занятие. Физиология питания Правила санитарии, гигиены..
	2ч.
	
	
	

	2
	Первые блюда. Виды бульонов.
	2ч.
	
	
	

	3
	Практическая работа. Приготовление первого блюда.
	
	1ч
	
	

	4
	Национальные блюда .Практическая работа.
	1ч.
	1ч
	
	

	5
	Мука. Изделия из теста.
	1ч.
	
	
	

	6
	Практическая работа. Изготовление торта.
	
	2ч
	
	

	7
	Заготовка продуктов.
	2ч.
	
	
	

	8
	3. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 16ч 

Материаловедение. 
Химические волокна их производство и свойства.
	2ч.
	
	
	

	9
	Элементы машиноведения. Спец. Машины.
	1ч.
	1ч
	
	

	10
	Конструирование и моделирование легкого платья без рукавов и воротников.
	.
	2ч
	
	

	11
	Подготовка выкройки в соответствии с выбранной моделью.
	
	2ч
	
	

	12
	Раскрой и подготовка деталей кроя
	
	2ч
	
	

	13
	Первая примерка. Устранение дефектов.
	
	2ч
	
	

	14
	Обработка вытачек, плечевых и боковых срезов. Обработка горловины.
	
	2ч
	
	

	15
	Вторая примерка. Обработка изделий после примерки. Окончательная обработка изделий.
	
	2ч
	
	

	16
	4. Рукоделие
	
	3ч
	
	

	17
	5.Защита проектов.
	2ч.
	2ч
	
	


Итого: 35 час
Содержание разделов и тем по классам 8 класс.

           Технология обработки пищевых продуктов(12 ч.)
                          Вводное занятие. Физиология питания.(2 ч.)

Минеральные соли ,микроэлементы ,содержание их в пищевых продуктах. Роль питательных веществ в жизнедеятельности организма. Суточная потребность в них .Химическая природа пищи. Роль белков, жиров ,углеводов и витаминов в обмене веществ.
Сервировка стола

Основные теоретические сведения. Приго​товление закусок, десерта и пр. Требования к ка​честву и оформлению готовых блюд. Способы подачи готовых блюд к столу, правила пользова​ния столовыми приборами. Правила поведения

за столом и приема гостей. Как дарить и прини​мать цветы и подарки. Время и продолжитель​ность визита.

Практические работы. Составление меню, расчет количества и стоимости продуктов. Сер​вировка стола к обеду. Аранжировка стола цве​тами. Складывание салфеток различными спо​собами. Изготовление приглашения.

Варианты объектов труда. Приглашения к празднику. Меню. Расчет стоимости продуктов. Эскиз и сервировка стола.

                               Первые блюда.(3 ч.)
Виды бульонов. Правила варки .Технология приготовления первых блюд.

Практическая работа : приготовление щей.

                                   Национальные блюда.(2 ч.)
Кухня народов мира .Культура и традиции этих народов. Различные блюда которые готовят по разным рецептам.

Практическая работа; Блюда национальной кухни.
                               Мука Изделия из теста.( 3ч.)

Виды теста Рецептура и технология приготовления теста с различными разрыхлителями Различные виды тортов. Украшение торта к чаю.
Практическая работа :Выпечка любого торта.

                        Заготовка продуктов (2 ч.)

Основные теоретические сведения. Способы консервирования фруктов и ягод. Преимущества и недостатки консервирования стерилизацией и пастеризацией. Значение кислотности плодов для консервации. Стерилизация в промышлен​ных и домашних условиях. Время стерилизации. Условия максимального сохранения витаминов в компотах. Условия и сроки хранения компотов.

Практические работы. Первичная обработка фруктов и ягод для компота. Подготовка банок и крышек для консервирования. Приготовление сахарного сиропа. Бланширование фруктов пе​ред консервированием. Стерилизация и укупор​ка банок с компотом.

Варианты объектов труда. Компот из яблок и груш.
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов(16 ч.)
           Элементы материаловедения (2 ч)

Основные теоретические сведения. Хими​ческие волокна. Технология производства и свойства искусственных волокон. Свойства тка​ней их искусственных волокон. Использование тканей из искусственных волокон при произ​водстве одежды. Сложные переплетения нитей в тканях. Зависимость свойств ткани от вида переплетения. Уход за изделиями из искус​ственных волокон.

Практические работы. Изучение свойств тка​ней из искусственных волокон. Определение раппорта в сложных переплетениях.

Варианты объектов труда. Образцы тканей со сложными переплетениями. Рисунки раппор​тов.

                        Элементы машиноведения (2 ч.)

Основные теоретические сведения. Виды соединений деталей в узлах механизмов и ма​шин. Устройство качающегося челнока универ​сальной швейной машины. Принцип образова​ния двухниточного машинного стежка. Назначе​ние и принцип получения простой и сложной зигзагообразной строчки. Наладка швейной ма​шины.

Практические работы. Разборка и сборка челнока универсальной швейной машины. Обра​ботка срезов зигзагообразной строчкой. Приме​нение зигзагообразной строчки для художест​венного оформления изделий. Устранение непо​ладок в работе швейной машины.

Варианты объектов труда. Челнок швейной машины. Образцы обработки срезов зигзагообразной строчкой различной ширины.
      Конструирование и моделирование плечевого изделия (2 ч.)

Основные теоретические сведения. Виды женского легкого платья и спортивной одежды. Особенности моделирования плечевых изделий. Зрительные иллюзии в одежде.

Практические работы. Снятие мерок и за​пись результатов измерений. Построение осно​вы чертежа плечевого изделия . Эскизная разработка модели швейного изделия. Моделирование изделия выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. Выпол​нение эскизов спортивной одежды на основе цветовых контрастов.

Варианты объектов труда. Таблица с резуль​татами измерений своей фигуры. Чертеж плече​вого швейного изделия, выкройка. Эскизы спор​тивной одежды.

          Технология изготовления плечевого изделия (10ч)

Основные теоретические сведения. Способы обработки проймы и горловины, к Обра​ботка плечевых срезов тесьмой, Особенности раскладки выкройки на ткани с крупным рисунком.

Практические работы. Раскладка выкройки, обмеловка и раскрой ткани. Выкраивание подкройной обтачки. Перенос контурных и конт​рольных линий и точек на детали кроя. Обработ​ка деталей кроя. Скалывание и сметывание дета​лей кроя. Обработка выреза горловины подкройной обтачкой Проведение примерки, вы​явление и исправление дефектов. Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. Влаж​но-тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия.

Варианты объектов труда. Платье, халат, вет​ровка, ночная сорочка, блузка с цельнокроеными рукавами

                             Рукоделие (3ч)

                      Творческие проектные работы(4 ч.)
Примерные темы

Изготовление изделий декоративно-при​кладного искусства для украшения интерьера.

Оформление интерьера декоративными рас​тениями.

Изготовление ажурного воротника.

Организация и проведение праздника (юби​лей, день рождения, Масленица и др
               ТРЕБОВАНИЯ К УРОВНЮ ПОДГОТОВКИ      

                ВЫПУСКНИКОВ  ОСНОВНОЙ ШКОЛЫ
В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого раздела должен:
Знать/ понимать:
основные технологические понятия; назна​чение и технологические свойства материалов; назначение и устройство применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и обору​дования; виды, приемы и последовательность выполнения технологических операций, влияние различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека; профессии и специальности, связанные с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции.

Уметь:
рационально организовывать рабочее место; находить необходимую информацию в различных источниках, применять конструкторскую и техноло​гическую документацию; составлять последова​тельность выполнения технологических операций для изготовления изделия или получения продукта; выбирать материалы, инструменты и оборудова​ние для выполнения работ; выполнять технологи​ческие операции с использованием ручных инстру​ментов, приспособлений, машин и оборудования; соблюдать требования безопасности труда и пра​вила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием; осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущен​ные дефекты; проводить разработку учебного про​екта изготовления изделия или получения продук​та с использованием освоенных технологий и до​ступных материалов; планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий; распределять ра​боту при коллективной деятельности.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и по​вседневной жизни для:

получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации; орга​низации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности; изготовления или ремонта изделий из различных материалов; создания изделий или получения продукта с использованием ручных ин​струментов, машин, оборудования и приспособле​ний; контроля качества выполняемых работ с при​менением измерительных, контрольных и разме​точных инструментов; обеспечения безопасности труда; оценки затрат, необходимых для создания объекта или услуги; построения планов професси​онального образования и трудоустройства.

Требования по разделам технологической подготовки
В результате изучения технологии ученик в зависимости от изучаемого раздела должен:
Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
Знать/понимать:
назначение различных швейных изделий; ос​новные стили в одежде и современные направ​ления моды; виды традиционных народных про​мыслов.

Уметь:
выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; снимать мерки с фигуры че​ловека; строить чертежи простых поясных и пле​чевых швейных изделий; выбирать модель с уче​том особенностей фигуры; выполнять не менее трех видов художественного оформления швей​ных изделий; проводить примерку изделия; вы​полнять не менее трех видов рукоделия с текс​тильными и поделочными материалами.

Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и по​вседневной жизни для:

изготовления изделий из текстильных и поде​лочных материалов с использованием швейных машин, оборудования и приспособлений, прибо​ров влажно-тепловой и художественной обработки изделий и полуфабрикатов; выполнения различных видов художественного оформления изделий.

Рекомендуемая литература                                                                         1 Технология :5,6,7,8 кл. (для девочек) Под Ред. В.Д.Симоненко М.Вентана- граф.,1998. 1999г.                                                                      
2. Технология. Трудовое обучение 5-7 кл. А.К. Бишенков М: Дрофа,1999г.                                                                                                3. Основы кулинарии 8-11 кл. В.И. Ермакова М: Просвещение 2000г.   
4. Практикум по выбору профессии 8-11 кл. Е.Н. Прошицкая М: Просвещение 1995г. 
5. Занятия по обслуживающему труду в 4-8 кл. Под Ред. И.Н.Федоровой М: Просвещение 1975г.

